0 Porto tem um novo boutigue hotel de cinco estrelas. Aqui nada
é standard, tudo é feito com atenc3o ao detalhe, tendo a Arte e
Partugal como protagenistas. Os 47 quartos todos diferentes e
com uma decoracao tailor-made, foram buscar inspiracio a ar-
tistas vanguardistas, mas o Oscar vai ex-aeque para a vista inve-
javel sobre o rio Douro e parz a surpreendente sala das flores. 0
restaurante de fine dining Digby e o SPA s3o razdes extra para
fazer deste hotel um dos mais "hot” da Invicta.

» Porto has a new five-star bautique hatel. Everything is bespake
here, made with total ettention to detail, with Art and Portugal as
the protagonists. The 47 rooms inspired by avant=garde artists
are all different. but the Oscar goes equally to the enviabile view
of the Douro and to the surprising flowers room. The fine dining
restaurant and the SPA are further reasons why this hatel is ane
of the “hottest”in Invicta!
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A Casa da Comida - uma referéncia

na arte de bem servir em Lisboa -
chegou finalmente ac Porto e com ela
trouxe o seu savoir-faire. 0 nome do
restaurante presta hemenagem a Sir
Kenelm Digay - pai da famosa garrafa

¢ verde translicida. A carta, concisa

mas completa, parte da cozinha tradi-
cional para explorar novas texturas

e sabores, muito berm harmonizados
cem vinhos nacionazis e temperados
com uma vista magnifica.

» Casa da Comida - the epitome

of Lisbon hespitality — has finally
brought its undoubted ‘savoir-faire’
to Porto. The name of the restaurant
Is & tribute to Sir Kenelm Digby -

the father of the famous translucent
green bottle. The menu, concise but
complele, takes traditional Portu-
quese recipes and explores them with
new textures and flavours that are
well matched to local wines and

. seasoned with a magnificent view,
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