IN&OUT ESCOL HAS

BOA VIDA

COCKTAILS COM PIPOCAS E WAFFLES? CHECK. UM HOTEL COM FLORES PENDURADAS NO TETO
E OBRAS DE ARTE EM TODOS OS CANTOS? CHECK. COMIDA JAPONESA QUE PODIA SER A COMFORT
FOOD DA NOSSA AVO? CHECK. ESTES SAO 0S NOSSOS ELEITOS 0O MES DE FEVEREIRO.
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RATOS

E GARRAFAS
Mesmo sabendo que,
devido 5 quotas de
pesca, ser diminuta
g probabilidade de,
nos praximos lempos,
encontrar este

prato na carta, ndo
serfamaos justos se ndo
disséssemos que vale

& pena viajer até

ao Porlo de propdsito

56 para comer o tamboril
com améijoas 4 Bulhdo
Pato, puré de cebola
caramelizada e ervilha
torta (€ 28). Esle ¢

um dos (incriveis) pratos
dao extenso menu

do Dighy, o restaurants
do Torel Avanigarde

que & também o primeiro
no Parte eom a chancela
ds Casa da Comida.

Se nlio houver tamboril
para lhe servir, nio
desespere: na werdade,
enfre a perdiz de
escabeche com salada
de agrido e laranja

(€ 14), o ceviche de
robalo com losta de
sézamo e salada do mar
(€ 13) ou & barriga

de leitdo confitada

com duchese e couves de

Bruxelas (€ 24),
0 que ndo faltam
550 opgdes.
A scompanher, apte

pof um dos vinhos

da extensa garrafera

do Dighy, cujo nome

& uma homenagem

a Sir Kenelm Dighy.
diplomata & gastrénomo
que vivew ne século XV,
considerado o pai da
tipica garrafa de vinho
verde transiicido.

OMNDE?

R. da Restauragia,

336, Parto.

QUANTO?

Dos € 90 aos € 380

per noile, com
ueno-almoga

incluide. No restaurante,

manu de almego por

€ 19,50, menus de

degustacdo ao jantar

por € 50 e € 75,

briinch aos sabades

e damingos per € 30

(sem bebidas incluidas).

QUAMDO? Restaurante

aberto das 12h30

as 15h e das 19h30

&3 23h, todos os dias

da semana.
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